‘f.to aperto 275x150 mm - f.to chiuso 55x150 mm - carta‘usomano bianca80g/m - Stampa1colore: Nero

open size 275x150 mm - folded size 55x150‘ mm - uncoated white paper 80 g/m - Print color: Black,

Posate in acciaio
inossidabile

Queste precauzioni sono
indispensabili per evitare danni
irreparabili alle lame dei coltelli
e alle posate in genere.

AVVERTENZA

Dopo aver tolto le posate
dall'imballaggio assicuratevi

che siano integre.

Lacciaio impiegato e la sua
lavorazione garantiscono alle lame
eccellenti caratteristiche di durezza
e di taglio, marichiedono una
particolare cura nella manutenzione.

PULIZIA E MANUTENZIONE
Lavate le posate subito dopo 'uso
e asciugatele con cura
immediatamente dopo il lavaggio.
Usate solo detersivi neutri

o debolmente alcalini; non usate
mai prodotti a base di cloro

o candeggina;

non usate mai spugnette abrasive
o abase di cloro; per I'asciugatura
usate solo panni morbidi.

Dopo l'uso riponete le posate

in un contenitore non metallico

e inun luogo asciutto.

Le posate sono adatte per il lavaggio
in lavastoviglie;

vi consigliamo pero di disporle
lontano da altri oggetti metallici

e diasciugarle appena terminato
il ciclo dilavaggio.

Cutlery in stainless steel

These precautions must be followed
in order to avoid permanent damage
to the blades of the knives and

the cutlery in general.

WARNINGS

After removing the cutlery from

the packing, make sure it is

in perfect condition.

The blades are extremely hard and
sharp thanks to the type of steel and
sharpening process used, but they
also require special care.

CLEANING AND CARE

Wash the cutlery without delay after
use, and then dry it well.

Use only neutral or slightly alkaline
soap. Never use chlorine-based or
bleach-based products. Never use
abrasive or chlorine-based sponges.
Use only soft cloths for drying.
After use, place the cutleryin
anon-metal container and store
inadry place.

The cutlery may be washed in the
dishwasher. Keep it separate from
other metal objects, and dry it as
soon as the wash cycle has ended.

Couverts en acier
inoxydable

Ces précautions sont
indispensables pour éviter
d’endommager irrémédiablement
les lames des couteaux et

les couverts en général.

AVERTISSEMENTS

Apreés avoir retiré les couverts

de leur emballage, assurez-vous
qu'ils sont en parfait état.

L'acier utilisé et la technique de
fabrication garantissent une dureté
et une coupe d’ excellente qualité
des lames, mais demandent

un entretien méticuleux.

LAVAGE ET ENTRETIEN

Lavez les couverts immédiatement
apreés les avoir utilisés et séchez-les
soigneusement immédiatement
apres le lavage.

N'’utilisez que des produits neutres
ou faiblement alcalins ; n’utilisez
jamajs de produit a base de chlore
ou d’eau de javel ; n'utilisez jamajs
d’éponge abrasive ou a base

de chlore ; pour le sechage, utilisez
toujours un torchon doux.

Apres utilisation, rangez

les couverts dans un contenant
non métallique et clans un endroit
sec. Les couverts peuvent étre
lavés au lave-vaisselle ; nous vous
conseillons cependant

de les disposer loin d’autres objets
meétalliques et de les sécher

dés lafin du cycle de lavage.

Besteck aus Edelsthal

Diese Vorsichtsmassnahmen sind
notwending, um irreparable
Schéaden an den Messerklingen
sowie dem Besteck im allgemeinen
zu vermeiden.

HINWEISE

Kontrollieren Sie nach der
Entfernung der Verpackung, dass
das Besteck unversehrtist.

Der verwendete Stahl und seine
Bearbeitung gewahrleisten tiberlege-
ne Harteund Schneideigenschaften
derKlingen, machenjedochbesonde-
re Pflegemassnahmen erforderlich.

REINIGUNG UND PFLEGE

Reinigen Sie das Besteck sofort nach
dem Gebrauch. Trocknen Sie das
nasse Besteck sorgfaltig nach

der Reinigung ab.

Verwenden Sie ausschliesslich
neutrale oder schwach alkalische
Reinigungsmittel.

Verwenden Sie niemals Erzeugnisse
auf Chlor- oder Chlorlaugenbasis.
Verwenden Sie niemals Scheuer-
schwamme oder Schwamme auf
Chlorbasis. Verwenden Sie fiir die
Trocknung ausschliesslich einen
weichen Lappen. Bewahren Sie
das Besteck nach dem Gebrauch in
einem nicht metallischen Behalter
und an einem trockenen Ort auf.
Das Besteck ist fiir die Reinigung

in der Geschirrspilmaschine
geeignet. Wir empfehlen, das
Besteck nicht in der Nahe von
anderen Metallgegenstanden
einzurdumen und sofort nach

der Reinigung zu trocknen.

Posate in acciaio
inossidabile

Cutlery in stainless steel

Couverts en acier
inoxydable
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Cubiertos de acero
inoxidable

Estas precauciones son
indispensables para evitar dafios
irreparables en las hojas

de los cuchillos y en toda

la cuberteria en general.

ADVERTENCIAS

Extraiga los cubiertos del embalaje
y cerciorese de que estén

en perfectas condiciones.

El acero empleado y los procesos

a que el mismo ha sido sometido
garantizan las caracteristicas
excelentes de durezay la capacidad
de corte de las hojas. Para que las
mismas duren alo largo del tiempo,
requieren un cuidado especial.

LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO
Después de usar los cubiertos,

le aconsejamos que los lave con
un detergente neutro o con un nivel
de alcalinidad bajo.

Recuerde que hay que secar

los cubiertos con un pafio suave,
inmediatamente después

de lavarlos.

Guarde los cubiertos en

un sitio seco. Ubiquelos

en un portacubiertos no metalico.
Los cubiertos de acero inoxidable
se pueden lavar en el lavavajillas.
Pero le aconsejamos que

los ubique lejos de otros objetos
metalicos y que los seque a mano,
inmediatamente después del ciclo
de lavado.

Bestek van roestvrijstaal

Deze voorzorgsmaatregelen

zun absoluut noodzakelijk om
onherstelbare schade aan de
mesbladen en aan het bestek in het
algemeen te voorkomen.

WAARSCHUWINGEN

Haal het bestek uit de verpakking
en controleer of hetintact is.

Het gebruikte staal en de bewerking
daarvan garanderen dat de
mesbladen de juiste hardheid en
scherpte hebben, maar vragen

om bijzondere aandacht bij het
onderhoud.

REINIGING EN ONDERHOUD

Het is raadzaarn het bestek na
gebruik met een neutraal weinig
alkalihoudend afwasmiddel afte
wassen.

Denk eraan het bestek onmiddellijk
nadat het afgewassen is afte
drogen.

Berg het bestek op een droge plaats
in een bestekla of -houder op die
niet van metaal mag zijn.

Het bestek van roestvrijstaal is
geschikt voor de afwasmachine:
wij raden u echter aan het bestek
zo ver mogelijk van andere metalen
voorwerpen te plaatsen en het
onmidddellijk na afloop van de
afwascyclus
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